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Découvrez les produits de la 
région, brassés avec lʼeau 
pure des Alpes.

L’ÉQUILIBRE EST UN ART

BIÈRE LAGER I 4.7%



GRANDS SITES DU GOÛT
LE VAL BREGAGLIA 
PETITES ARVINES DE FULLY
PLAN DE LA FÊTE
DANS LA CHÂTAIGNERAIE - INFOS 
PROGRAMME DES ANIMATIONS
CHOCOLAT À LA CHÂTAIGNE
CHÂTAIGNE D’OR DANS LES ÎLOTS
MUSEUM OF THE MOON
RESTAURANTS ET BARS DE FULLY
LA BRISOLÉE
RETROSPECTIVE DES 30 ANS
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ÉDITEUR FULLY TOURISME 
TIRAGE 48’000 EXEMPLAIRES
IMPRESSION ESHMÉDIAS MONTHEY
TEXTES FULLY TOURISME
GRAPHISME ET RÉALISATION DOMITILLE RODUIT

Que le temps passe vite ! Cela fait déjà 30 ans que la Fête 
de la Châtaigne anime le centre de Fully à la mi-octobre. 
Et quel chemin parcouru, depuis les premières brisolées 
de village jusqu’au grand marché reconnu dans toute la 
Suisse et au-delà !

Ce succès, c’est celui des habitants de Fully qui aiment leur 
fête, celui de plusieurs milliers de bénévoles qui se sont 
succédés pour brisoler ou animer les rues de Fully, celui 
de diff érents comités d’organisation qui n’ont pas compté 
leurs heures pour relever chaque année de nouveaux 
défis de logistique, de sécurité ou d’approvisionnement. 
Ce succès, c’est aussi celui du public, fidèle et chaleureux, 
qui nous pousse à recommencer avec joie chaque année.

30 ANS C’EST DONC L’OCCASION DE VOUS REMERCIER POUR CES 
BELLES ANNÉES DE PARTAGE ET D’AMITIÉ, ET DE NOUS SOUHAITER 
« BON ANNIVERSAIRE, FÊTE DE LA CHÂTAIGNE » !

Ils nous SOUTIENNENT

IMPRESSIONIMPRESSIONIMPRESSIONIMPRESSION
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Fête de la Châtaigne 

30 ANS DÉJÀ !
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CHÂTAIGNE D’ARGENT

CHÂTAIGNE DE BRONZE

GÉRALDINE GRANGES GUENOT
Présidente de la Fête de la Châtaigne
ALEXANDRE RODUIT Directeur de Fully Tourisme
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L’EXISTENCE. ET, SI L’ON APPRÉCIE LES BONS PRODUITS, COMPRENDRE LEUR 
PROCESSUS DE FABRICATION ET METTRE UN VISAGE SUR LEUR ARTISAN 
CONTRIBUENT À LES SUBLIMER.
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L’exemple flagrant du vin, que l’on
considérera différemment après 
avoir rencontré son producteur, peut 
s’appliquer de manière analogue 
à l’ensemble de ce que nous 
consommons ; la compréhension 
de l’origine d’un produit induit 
en général sa valorisation. C’est 
exactement dans cette perspective 
qu’est né le projet des Grands Sites 
suisses du Goût.

Les régions intéressées à valoriser leur production agricole et leur terroir dans la 
chaîne de valeurs touristiques peuvent, à travers un produit emblématique, mettre 
en exergue l’ensemble de leur savoir-faire et de leurs traditions. Les Grands Sites 
suisses du Goût constituent un réseau de territoires qui collaborent à une stratégie 
touristique définie par le prisme de leur terroir. Aujourd’hui, 17 destinations constituent 
un réseau national.
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Le projet s’inscrit dans la volonté de 
placer la Suisse sur la carte mondiale 
des destinations gourmandes et 
vise à soutenir l’inscription du 
patrimoine alimentaire alpin au 
patrimoine culturel immatériel de 
l’UNESCO, grâce à la structuration 
de ses acteurs qu’il implique.

©Guillaume Perret

©APAGE

VAL DE TRAVERS

AJOIE

GRAND ENTREMONT
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LIECHTENSTEIN – WERDENBERG - Ribelmais
MORGES - Noix
GRAND ENTREMONT - Raclette
VAL D’HÉRENS - Race d’Hérens
ALPES VAUDOISES / SALINES SUISSES - Sel des Alpes
AJOIE - Damassine
FULLY - Petite Arvine
VAL DE TRAVERS - Absinthe

GRANDS SITES SUISSES DU GOÛT
qui participent à la fête

1. Le Val-de-Travers & son Absinthe
2. Bonvillars & ses Truffes
3. Lavaux & son Chasselas
4. Les Alpes Vaudoises & leur Sel des Alpes
5. Le Grand Entremont & sa Raclette AOP
6. L’Ajoie & sa Damassine AOP

7. Bellelay, les Franches-Montagnes & leur Tête de Moine AOP
8. Le Tessin & son Merlot
9. Val Poschiavo & son agriculture 100% nature
10. Morges & sa Noix
11. Le Val d’Hérens & sa Race d’Hérens
12. Liechtenstein, Werdenberg & son Ribelmais AOP

13. Bâle & ses Läckerli
14. La Suisse centrale & son Alpsbrinz AOP
15. Fully & sa Petite Arvine
16. Saint-Gall & sa culture de la saucisse grillée et de la bière
17. Grindelwald & son concept "Eigerness"

1

2

3

4

5

6

7

8
9

10

11

12

13

14

15

16

17

LES 17 GRANDS SITES DU GOÛT

1.  Le Val-de-Travers & son Absinthe
2. Bonvillars & ses Truff es
3. Lavaux & son Chasselas 
4. Les Alpes Vaudoises & leur Sel des Alpes
5. Le Grand Entremont & sa Raclette AOP
6. L’Ajoie & sa Damassine AOP
7.  Bellelay, les Franches-Montagnes & leur Tête de  
    Moine AOP   
8. Le Tessin & son Merlot 
9. Val Poschiavo & son agriculture 100% nature 

10. Morges & sa Noix
11.  Le Val d’Hérens & sa Race d’Hérens
12. Liechtenstein, Werdenberg & son Ribelmais AOP
13. Bâle & ses Läckerli 
14. La Suisse centrale & son Alpsbrinz AOP
15. Fully & sa Petite Arvine
16. Saint-Gall & sa culture de la saucisse grillée 
      et de la bière
17.  Grindelwald & son concept «Eigerness»

LES 17
grands sites du goût

LIECHTENSTEIN
©Ribelmais
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Avec, en sus de 
paysages grandioses 
et d’infrastructures bien 
agencées, un vaste choix 
de spécialités régionales, 
la Suisse a, décidément, 
de nombreux atouts à 
faire valoir auprès de ses 
visiteurs, qu’ils soient 
locaux ou internationaux. 
Nous vous invitons à les 
découvrir dans le cadre 
de la 30ème Fête de la 
Châtaigne.

MORGES NOIX
©Moulin de Sévery

VAL D’HÉRENS
©Valais-Wallis-
Promotion-Luca-Dughetti

SALINE MINE DE SEL
©Gabriel Monnet

PETITE ARVINE
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 Le Val Bregaglia s’étend 
de la région alpine de Maloja (1800 
m) à la région méditerranéenne de 
Castasegna (690 m) et continue du 
côté italien jusqu’à Chiavenna (330 
m). C’est une vallée frontalière et une 
région de contrastes. Bordée de pics 
de granit abrupts, elle offre un paysage 
de montagnes imposant qui invite à 
la randonnée et à l’escalade. Dans 
la vallée, d’authentiques villages de 
montagne se succèdent et diffusent 
un air d’italianità; les versants sud des 
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NICHÉ ENTRE LA HAUTE-ENGADINE ET LE LAC DE CÔME SE 
TROUVE LE VAL BREGAGLIA, COMPOSÉ DEPUIS 2010 DE LA 
COMMUNE FUSIONNÉE DE BREGAGLIA. 

AU
TH
EN
TI

QUE

zones inférieures sont ornés des plus 
grandes châtaigneraies d’Europe. Le 
Val Bregaglia, dans sa grande diversité, 
est aussi la vallée du grand art: c’est 
la patrie de la famille Giacometti, dont 
le membre le plus célèbre est Alberto 
Giacometti, et c’est ici que Giovanni 
Segantini a peint, envoûté par la 
lumière et le paysage. Aujourd’hui 
encore, la vallée accueille de nombreux 
artistes locaux et étrangers. Une vallée 
faite pour laisser s’évader la tête, 
le cœur et l’âme.

 ©www.graubuenden.ch  ©www.graubuenden.ch

 ©www.flickr.com

RETROUVEZ LEUR STAND ET LEURS PRODUITS 
À LA CHÂTAIGNE AU CŒUR DE LA RUE DU TERROIR 
DE LA FÊTE DE LA CHÂTAIGNE !



NOUVEAU À BUITONNAZ

Une charmante maison 
d’hôte au cœur d’un petit 
hameau de 45 habitants,  
à 900 m. d’altitude.

Renseignements 
Olivier Thétaz 
+41 79 703 41 82

FULLY  I  VALAIS  I  SWITZERLAND

Agence générale Bas-Valais

w
w

w
.d

e
la

rz
e

.c
h

Martigny - Sion - Aigle - Monthey - Sierre
www.nofival.ch

UN REGARD FRAIS
SUR VOS COMPTES

Antoine Pedroni 079 622 60 91 -   Bureau 027 552 03 03 -  info@curasa.ch

Le Châble – Sembrancher – Martigny - Saxon

Av. de la Plantaud 3A / 1870 Monthey 
+41 24 471 31 51 / info@fxmarquis.ch 
www.fxmarquis.ch

Études hydrologiques et géologiques



Lors de la Fête de la Châtaigne, au Village des 
Petites Arvines de Fully, vous pourrez y déguster 
ce vin iconique qu’est La Petite Arvine de Fully, 
reflet des particularités d’un terroir cristallin 
privilégié par la nature et le savoir-faire de ses 
vignerons. Passionnés, ces derniers cultivent 
ce cépage de raffinement depuis plusieurs 
siècles et partagent les valeurs de qualité et 
d’authenticité.

Le Village des Petites Arvines de Fully sera 
ainsi une magnifique occasion pour rencontrer 
les vignerons, partager leur passion, écouter 
l’histoire de leurs vignes et de leurs vins ! Vous 
pourrez également déguster une sélection 
exceptionnelle d’autres créations du vignoble 
de Fully.

La Petite Arvine de Fully est un vin blanc racé, 
fin et élégant, aux amers minéraux, intimement 
lié à l’histoire, au patrimoine et au terroir 
cristallin de Fully. Elle est issue à 100% de 
raisins du cépage arvine et 100% de raisins de 
Fully.

Vin blanc de classe internationale et reconnu 
par les plus grands critiques et amateurs de 
vins, la Petite Arvine est l’emblème de Fully. 
Délicate, sensible aux vents, elle ne mûrit 
que tardivement et requiert les meilleures 
expositions. Sur les sols cristallins de Fully, la 
Petite Arvine développe un style unique, tendu 
et ample, qui dépasse les seules qualités du 
cépage pour devenir un grand vin de terroir. 
Son profil aromatique va de la rhubarbe et des 
fruits exotiques aux agrumes et à la glycine. 
En finale, on perçoit généralement une touche 
saline quasi unique, telle une signature en 
quelque sorte.

FDC 2024 - 9

NOUS SOMMES IMPATIENTS DE VOUS 
RETROUVER ET DE PARTAGER DE BEAUX 
MOMENTS DE CONVIVIALITÉ AVEC VOUS.

LE VILLAGE DES
petites arvines

de Fully

HEURES D’OUVERTURE
Samedi 12 octobre 2024 : 10h à 22h
Dimanche 13 octobre 2024 : 10h à 18h
L’entrée est libre.

AR
VI
NE

ENVIE DE DÉCOUVRIR DE NOUVELLES 
EXPÉRIENCES OENOLOGIQUES ? LE VILLAGE 
DES PETITES ARVINES DE FULLY SE RÉJOUIT DE 
VOUS ACCUEILLIR !

“ “
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la châtaigne

Navette 
parking

CarPosta          
Lunabus

4

3
2

1

4 5

Confrérie
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la Châtaigne
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Animation et restauration

Couvert de la châtaigneraie

Accès minibus gratuit

Minibus
châtaigneraie

Bar Fête de
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arrêt
navettes
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CarPostal
Lunabus
Navette CFF 
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 RUE DU TERROIR

Fully Tourisme
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samaritains

(poste de nuit)

INFO FÊTE

Accès 
piéton
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Châtaigneraie
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Four à pain

Musée 
de Fully

2
Grands Sites 
Suisses du Goût

8

Bike Park

Val Bregaglia

3

F
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La Fanfare La Liberté
L’Amicale des pêcheurs avec la JAF
Le FC Fully
La Fanfare l’Avenir 
Le Choeur portugais « Immaculée 
Conception » avec les Patoisants 
de « Li Brejoyoeü » 

Hôtel de Fully
L’Alambic
Chez Pepone
L’Avenir
La Boutique du vin
Le Cépage gourmand

La Confrérie des Amis de la Châtaigne (brisolée)
Hôte d’honneur : Grands Sites suisses du Goût
Hôte d’honneur : Val Bregaglia
Eglise Saint-Symphorien
Maison de Commune
Couvert de la Châtaigneraie
Four à pain : bar, pains, raclettes
Musée de Fully : brisolée, terrasse
Journal de Fully

Dégustez la brisolée dans un îlot off iciel de la Fête tenu par des 
sociétés locales et aussi dans de nombreux restaurants :

La Fête de la châtaigne est un marché en 
plein air, pour vous repérer :

ÎLOTS-BRISOLÉES RESTAURANTS POINTS D’INTÉRÊTS

1
2
3
4
5

1
2
3
4

A
B
C
D
E
F

5
6
7
8
9
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Dans la forêt des 
châtaigniers
SAMEDI ET DIMANCHE DE 11H À 17H

VISITES GUIDÉES �������������������
Balades à la découverte de la châtaigneraie et de son histoire 
avec la guide Anne Carron-Bender. Départ au couvert de la 
châtaigneraie. Environ 1h15       
���������������

LE CHOEUR DES JEUNES DE FULLY 
Stand de restauration (raclettes, crêpes salées et sucrées) 
et boissons (vins, bières, minérales). 
Prestations musicales du Choeur des Jeunes à 11h30 et 14h30. 
Château gonflable       
�������

	���

LAND-ART, CRÉATION PARTICIPATIVE
Tribal Cabane, création d’oeuvres éphémères à l’aide de 
matériaux issus de la nature.       
���������
���������

JEUX EN BOIS
Wooderful est une petite Start-up qui vous propose, une sélection 
de jeux en bois adaptés à tous les âges. Alors, on joue ? 
������������
���

RAMASSAGE DE CHÂTAIGNES 
Profitez d’une promenade dans la forêt des châtaigniers pour 
ramasser des châtaignes et emmener un peu de Fully et de sa 
Fête avec vous.

Bus navette et animations gratuites

Infos pratiques

EN VOITURE
PARKING CHARRAT ET SAXON
CHF 10.- / voiture, trajet en navette compris
���������������������������������������������
Pas de parking sur Fully, sauf personnes à 
mobilité réduite, moto et camping-cars.

COVOITURAGE 
www.e-covoiturage.ch

ASSOCIATION «BE MY ANGEL TONIGHT»
3 bons de boissons sans alcool off erts au 
chauff eur designé pour ramener ses amis à la 
maison.

Martig
ny

23

21

 Fête de la 
Châtaigne Saillon/Sion

Charrat

EN TRANSPORTS PUBLICS

Fête de la
Châtaigne

2

3

1

Couvert de la châtaigneraie
Arrivée minibus châtaigneraie 
Départ sentier didactique
Départ minibus châtaigneraie3

2

1
Itinéraire 

pédestre balisé 
(10 min) pour la 
Châtaigneraie

��������������������������������������������
	������
������������������������������������

NAVETTES DEPUIS LA GARE DE MARTIGNY
Des bus-navettes Carron Excursion vous acheminent en 
continu jusqu’au centre de la manifestation, depuis les gares 
CFF de Martigny et Charrat.
CHF 6.- adulte pour A/R 
CHF 3.- enfant (6 à 16 ans) ou ½ tarif CFF pour A/R
AG et abonnement de parcours acceptés.
�����������������������������������

CAR POSTAL
Partenariat avec Car postal, depuis la gare de Martigny et 
à l’intérieur de Fully. Mêmes tarifs que la navette. Horaires 
habituels : www.carpostal.ch



PROGRAMME 
des animations

Cors des Alpes

CORACCORD

Ils reprennent à leur manière 
les paroles et musiques 
des grands de la chanson 
française et des standards de 
jazz.

LATCHÈS TRIO

Un duo de musiciens 
compositeurs et interprètes 
Anglo-Suisse, jouant des 
reprises pop, rock, folk et des 
compositions originales.

REB&SEVEN

A grand coup de guitare et 
de Beat Box, Elsandy mêle 
chanson française, jazz, blues, 
funk et rock. 

ELSANDY

Reprises et 
compositions originales 
naviguant entre la pop 
et la chanson française.

MÉLANIE ET FRANÇOIS

Reprises de chansons 
françaises en trio dont 2 voix 
et un piano. 

BELLE LURETTE

SAMEDI

10h Coraccord
Les lutiks

îlot Patoisants 
Déambulation

10h30 Elsandy îlot FC Fully 
11h Mélanie et François

Coraccord
Bar de la Fête
Devant l’Eglise

11h30 Trio des Alpages
Elsandy

Déambulation
îlot Pêcheurs

12h Mélanie et François
Coraccord
Latchès Trio

Devant l’Eglise
îlot La Liberté
îlot L’Avenir

12h30 Elsandy
Belle Lurette

îlot Patoisants
îlot FC Fully

13h30 Latchès Trio
Reb&Seven
Mélanie et François

îlot FC Fully
Bar de la Fête
îlot La Liberté

14h Les Lutiks
Belle Lurette

Déambulation
îlot Patoisants

14h30 Corracord
Reb&Seven
Elsandy

Bar de la Fête
îlot La Liberté
îlot L’Avenir

15h30 Coraccord
Reb&Seven
Elsandy
Belle Lurette

îlot FC Fully
Devant l’Eglise
Bar de la Fête
îlot L’Avenir

16h Trio des Alpages
Latchès Trio
Mélanie et François

Déambulation
îlot La Liberté
îlot Pêcheurs

16h30 Coraccord
Reb&Seven

îlot L’Avenir
îlot Patoisants

17h Latchès Trio
Elsandy
Mélanie et François
Belle Lurette

Devant l’Eglise
îlot La Liberté
îlot FC Fully
Bar de la Fête

18h Les Lutiks 
Latchès Trio
Reb&Seven
Mélanie et François
Belle Lurette

Déambulation
îlot Patoisants
îlot FC Fully
îlot L’Avenir
îlot Pêcheurs

19h Latchès Trio
Reb&Seven
Belle Lurette

Bar de la fête
îlot L’Avenir
îlot La Liberté

FDC 2024 - 12



Stands avec animation musicale jusqu’à 
1h00 du matin et bars de Fully ouverture 
prolongée jusqu’à 2h00

NOCTURES
ANIMATIONS

Ce duo à l’énergie débordante 
et communicative distille sans 
limites les grands standards 
du rock

STORM

Groupe folklorique de Fully 
avec ses costumes, ses 
danses et ses traditions. 
Chorégraphies de leur cru.

LI RONDENIA

Muni de ses guitares, boîte 
à rythme et son Looper, il 
interprète des reprises de 
chansons ayant marqué de 
précieux moments.

JAY FOLLO

Groupe de Jazz reprenant 
Armstrong et Béchet mais 
également plusieurs autres 
morceaux moins joués.

MACADAM JAZZ BAND

Voyagez à travers un 
répertoire des musiques 
du monde, où le latino se 
mélange à la rumba flamenca 
et au gipsy, etc.

PAPAGO LATINO

DIMANCHE
10h Les lutiks Déambulation
10h30 Macadam Jazz Band îlot Patoisants 
11h Li Rondenia 

Storm 
Papago Latino

îlot La Liberté  
îlot FC Fully  
îlot L’Avenir 

11h30 Trio des Alpages
Macadam Jazz Band

Déambulation
îlot Pêcheurs 

12h Li Rondenia 
Jay Follo 
Storm 
Papago Latino

Bar de la Fête 
Devant l’Eglise 
îlot L’Avenir  
îlot Patoisants 

13h Li Rondenia 
Jay Follo

îlot FC Fully 
Bar de la Fête

13h30 Les Lutiks 
Macadam Jazz Band

Déambulation 
îlot L’Avenir

14h Storm 
Papago Latino

Devant l’Eglise 
Bar de la Fête

14h30 Jay Follo 
Macadam Jazz Band

îlot La Liberté 
îlot FC Fully

15h Trio des Alpages 
Storm 
Papago Latino

Déambulation 
îlot Patoisants 
îlot Pêcheurs

15h30 Jay Follo 
Macadam Jazz Band

îlot L’Avenir 
îlot La Liberté

16h Li Rondenia 
Storm
Papago Latino

îlot Patoisants
Bar de la Fête
îlot FC Fully

16h30 Jay Follo îlot Pêcheurs
17h Li Rondenia 

Macadam Jazz Band 
Papago Latino

Hôtel de Fully 
Bar de la Fête
îlot La Liberté
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Regardez les yodeler les 
tyroliennes alpestres ou 
danser sur échasses les 
gigues landaises.

TRIO DES ALPAGES

Une déambulation conviviale, 
festive et familiale. Echasses, 
musique, bulles géantes, 
jongleries et autres prouesses 
spontanées.

LES LUTIKS



UNE CRÉATION UNIQUE

Le chocolatier Raff in, que l’on retrouve à Martigny et à 
Monthey, n’est plus à présenter aux habitants de la région, 
qui apprécient la finesse de son chocolat et la qualité de 
ses créations.

A l’occasion du 30ème anniversaire de la Fête de la 
Châtaigne, Jean-Paul Raff in nous propose une création 
inédite : des châtaignes en chocolat au lait, garnie d’un 
cœur abricot et d’une ganache à la châtaigne. 

Seront mises aussi à l’honneur les fameuses châtaignes 
glacées, confites durant plusieurs jours dans un sirop 
vanillé.
      
Ces douceurs sont à découvrir au centre du marché, 
sur le stand du Journal de Fully. 

CHOCOLAT
Raffi n à la châtaigne
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Le concept est simple :

1.   Rendez-vous sur un îlot-brisolée au cœur de la Fête.
2.   Commandez une brisolée pour vous et vos amis.
3.   Dégustez, avec les doigts c’est bien meilleur !
4.   Mais ... que fait cette châtaigne en or au milieu de ma brisolée ?!?
5.   SURPRISE, un cadeau d’anniversaire !

PARCE QUE DÉGUSTER LA BRISOLÉE C’EST GÉNIAL, ET QUE 30 ANS C’EST AUSSI VOTRE ANNIVERSAIRE !

A l’occasion du 30ème anniversaire de la Fête de 
la Châtaigne, 5 châtaignes d’or seront cachées 
tout au long du week-end dans les brisolées 
servies sur les îlots off iciels de la Fête.

La châtaigne

D’OR
DÉGUSTEZ UNE BRISOLÉE ET DÉCOUVREZ LA 
CHÂTAIGNE D’OR !

Un cadeau d’une valeur 
de CHF 200.‑ sera off ert à 
chaque personne découvrant 
une châtaigne d’or off icielle 
dans sa brisolée. 
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Déguster 
LA CHASSE   

BRASSERIE Le Corner
027 746 46 36

CAFÉ-RESTAURANT L’Alambic
027 746 15 59

HÔTEL-RESTAURANT de Fully 
027 746 30 60

RESTAURANT Le Chavalard
078 237 04 00

RESTAURANT La Boutique du Vin
027 565 05 00

CAFÉ des Amis
027 746 18 95

CAFÉ-RESTAURANT l’Avenir
027 746 12 96

D
é
g
u
s
te

r
LA
 BR
ISO
LÉ
E

CAFÉ des Amis
027 746 18 95

CAFÉ-RESTAURANT l’Alambic *
027 746 15 59

CAFÉ-RESTAURANT l’Avenir
027 746 12 96

FORUM DES VIGNES
079 669 05 19

HÔTEL-RESTAURANT de Fully* 
027 746 30 60

RESTAURANT La Boutique du Vin *
027 565 05 00

RESTAURANT chez Pepone *
027 746 65 65

CAFÉ-RESTAURANT
Cépage Gourmand *
027 525 25 45 

* brisolée seulement pendant la fête
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Déguster 
LA CHASSE   

ET
 EN
CO
RE
 ...

PIZZERIA La Toque d’Or
079 682 29 68

CAFÉ du Commerce
027 746 30 03

TEA-ROOM les Arcades
027 746 36 02

Antalya KEBAB
027 746 14 25

CAFÉ-RESTAURANT le Central
027 746 34 83

KEBAB PIZZERIA du Stade
027 746 60 26

PLUS D’INFOS : 
www.fetedelachataigne.ch

RESTAURANTS
ET BARS de Fully
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ce week-end, l’Association « Fully Fête de la 
Châtaigne » a établi, d’entente avec les îlots-
brisolées, une charte de qualité. Le document 
fixe des normes pour chaque étape de la brisolée, 
du choix du produit de base, à la présentation de 
l’assiette, en passant par le brisolage proprement 
dit.

Sont ainsi déterminés, le calibre des châtaignes, le 
degré de rôtissage, le poids de châtaignes servies 
par assiette ou encore les accompagnements ; 
« une pomme, du raisin et 4 tranches de fromage 
en provenance de Fully ». Des responsables 
qualités veillent au respect de la charte, tandis 
que les préposés à la brisolée suivent, comme 
chaque année, une séance d’instruction destinée 
à rafraîchir leurs connaissances techniques.
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Dans le marché, la brisolée se consomme 
notamment dans ce qu’on appelle les îlots-
brisolées. Ces lieux répartis dans tout le village 
sont au nombre de cinq. Tous sont tenus par des 
sociétés locales : l’Amicale des Pêcheurs avec 
la Jeunesse Active de Fully, la fanfare l’Avenir, la 
fanfare La Liberté, le Football Club de Fully, les 

LA BRISOLÉE EST À FULLY CE QUE LA 
BOUILLABAISSE EST À MARSEILLE. 
ELLE EST INSCRITE DANS SES GÈNES.

HORAIRES DE SERVICE

La brisolée est servie en continu dans les 
Îlots‑brisolées pendant la Fête : 

de 10h30 à 22h le samedi 
de 10h30 à 17h30 le dimanche

LE BRISOLOIR  
ET LE BRISOLEUR

Le brisoloir est l’ustensile dont on se sert pour 
rôtir les châtaignes, qu’il s’agisse d’une poêle 
en fonte, d’un cylindre ou de tout autre appareil. 
Le brisoleur désigne en revanche la personne 
qui maîtrise l’art délicat de la brisolée et donc le 
maniement du brisoloir !

LOCATION DE  BRISOLOIR
Fully Tourisme propose la 
location de brisoloirs d’une 
capacité de 5 kilos chacun. 
Ceux-ci sont loués au prix de 

+41 (0)27 746 20 80   ‑      ot@fully.ch

Patoisants «Li Brejoyoeü» 
avec la Chorale Portugaise.

Afin de garantir à nos visiteurs 
la meilleure brisolée durant 

CHF 50.- par jour et par appareil, avec une remise 
pour une location de plusieurs brisoloirs et/ou 
plusieurs jours. 

CONTACTEZ FULLY TOURISME  

LA MEILLEURE
brisolée

Merci Anne et Martine pour vos 10 ans au service des îlots-brisolées !



+ 600
Minérales

eauxgazeuses.ch

+ 800
Spiritueux

+ 1’000
Bières

+ 1’000
Vins

Siège : 1934 Le Châble • info@eauxgazeuses.ch • +41 27 776 11 81

Service client
Force de vente

Manifestations
Événements

Livraison rapide
dans toute la Suisse

Tél. 021 943 51 81 • info@amstein.ch
Lun-ven 7:30 - 11:30 • 13:30 - 17:00

Commande en ligne 24/7
Drive-In

Click & Collect (24/24) 
AMSTEIN PRO
E-Shop

www.amstein.ch

Kundendienst
Verkaufsteam

Veranstaltungen
Events

Schnelle Lieferung
in der ganzen Schweiz

Tel. 021 943 51 81 • info@amstein.ch
Mo-Fr 7:30 - 11:30 • 13:30 - 17:00

Online-Bestellung 24/7
Drive-In

Click & Collect (24/24) 
AMSTEIN PRO
E-Shop

www.amstein.ch

Service client
Force de vente

Manifestations
Événements

Livraison rapide
dans toute la Suisse

Tél. 021 943 51 81 • info@amstein.ch
Lun-ven 7:30 - 11:30 • 13:30 - 17:00

Commande en ligne 24/7
Drive-In

Click & Collect (24/24) 
AMSTEIN PRO
E-Shop

www.amstein.ch

Kundendienst
Verkaufsteam

Veranstaltungen
Events

Schnelle Lieferung
in der ganzen Schweiz

Tel. 021 943 51 81 • info@amstein.ch
Mo-Fr 7:30 - 11:30 • 13:30 - 17:00

Online-Bestellung 24/7
Drive-In

Click & Collect (24/24) 
AMSTEIN PRO
E-Shop

www.amstein.ch

Livraison rapide  
dans tout le Valais

Service client
Force de vente

+41 27 776 11 81 • info@eauxgazeuses.ch
Lun-ven 7:30 - 11:30 • 13:30 - 17:00

Clelia Bianchi
+41 79 859 89 75
clelia@amstein.ch
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Les anecdotes sont innombrables, les 
souvenirs aussi. En voici quelques-uns 
ressortis des tiroirs.

1994
Lancement de la Quinzaine de la 
Châtaigne, qui se déroulait sur deux 
semaines

1996
Inauguration du sentier didactique de 
la châtaigneraie. Création du marché, 
qui enregistre déjà 150 exposants

1999
La barre des 20’000 visiteurs est 
atteinte, la Fête de la Châtaigne 
devient une référence

3
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IL Y A 30 ANS NAISSAIT LA FÊTE DE LA CHÂTAIGNE. EN 
30 ANS, PLUSIEURS MILLIERS DE BÉNÉVOLES SE SONT 
SUCCÉDÉS, LA FÊTE A ÉVOLUÉ, AGRANDI SON MARCHÉ, 
VARIÉ SES ANIMATIONS, EN GARDANT TOUJOURS EN TÊTE LA 
JOIE DU PARTAGE ET LA VALORISATION DE LA CHÂTAIGNE, 
PARTICULIÈREMENT DE LA BRISOLÉE.

2000 
La plus grande brisolée du monde : 2000 kilos 
de châtaignes grillées d’un seul coup dans un 
brisoloir géant (6m de long, 2m de diamètre). 
Record inscrit dans le livre Guinness des 
records

2005
30’000 visiteurs, 4,5 tonnes de châtaignes 
brisolées en un weekend

2006
Lancement du Village du Vin, aujourd’hui 
Village des Petites Arvines de Fully. Présence 
des candidates de Miss Chine sur le marché

2009
35’000 visiteurs, 270 exposants, 7 tonnes de 
châtaignes consommées
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2011
Constitution de l’Association Fête de la 
Châtaigne, à but non lucratif, pour garantir la 
pérennité de la manifestation et valoriser le 
travail du comité d’organisation. Création du site 
fetedelachataigne.ch

2012
40’000 visiteurs, 9 tonnes de châtaignes 
consommées, 300 exposants. Création d’une 
rue des Artisans et d’une scène musicale, le 
Bogue Sound

2013
Activités proposées dans la châtaigneraie

2014
43’000 visiteurs pour le 20e anniversaire, 10 
tonnes de châtaignes consommées. Création 
du Concours de cuisine destiné aux apprentis 
cuisiniers valaisans, qui durera jusqu’en 2019

2016
Fully est désigné officiellement « capitale de la 
châtaigne », création de la rue du Terroir

2018
320 exposants, la Fête devient le plus grand 
marché à ciel ouvert de Suisse romande

2019
45’000 personnes, 13 tonnes de châtaignes 
vendues, création d’une bière ambrée à la 
châtaigne

2020
Période Covid, la Fête est remplacée par des 
petits événements sur l’ensemble de la saison, 
rassemblés sous le nom « Couleurs châtaigne »

2021
La Fête ne peut pas avoir lieu, mais elle s’invite 
dans les foyers de toute la Suisse par la poste 
avec la création d’une Box Fête de la Châtaigne 
livrée à domicile

2024
30 ans, nouveau record ?
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B O N N E  F ÊT E  D E  L A  C H ÂTA I G N E  À  TO U S .

S I M  2 2  -  M A R T I G N Y
ENCORE QUELQUES APPARTEMENTS DISPONIBLES 
À LA VENTE. 
PLUS D’INFOS SUR : SIM22.CH

Annonce FDC 24.indd   1Annonce FDC 24.indd   1 08.07.24   18:1808.07.24   18:18

Châtaignes. 
Fêter.

 Être tout feu.

helvetia.ch

Nous ne pourrons peut-être pas toujours tirer les marrons du feu pour vous. 
Mais nous sommes là quand il le faut.

FI_CH_SPO_INS_Fete-de-la-Chataigne_200x140mm_d.indd   1FI_CH_SPO_INS_Fete-de-la-Chataigne_200x140mm_d.indd   1 11.06.2024   16:58:1611.06.2024   16:58:16
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Cette année, le style de la bière a changé. 
Pourquoi ?
Depuis 6 ans, nous avions pour habitude de 
brasser une bière ambrée (brown ale) avec 
diff érents dérivés de la châtaigne. C’était très 
bon et vraiment léger contrairement aux idées 
reçues mais pour les 30 ans de la fête, avec 
Alexandre Roduit, directeur de Fully Tourisme, 
nous voulions marquer le coup. Le meilleur 
moyen pour surprendre les visiteurs était de 
changer radicalement la bière, ne gardant qu’un 
seul élément, le lien avec la châtaigne. 

Oui, d’ailleurs la canette n’est plus brune, 
mais bleue. Peux‑tu nous parler de cette 
nouvelle version de la Fully ?
Cette année, nous avons créé une bière blanche 
à la fleur de châtaignier. Les bières blanches 

IL Y A 6 ANS, UNE BELLE RELATION COMMENÇAIT 
À SE CRÉER ENTRE LA BRASSERIE WHITE 
FRONTIER ET LA FÊTE DE LA CHÂTAIGNE DE 
FULLY. LA BRASSERIE ET FULLY TOURISME SE 
SONT ASSOCIÉS POUR CRÉER UNE BIÈRE À 
LA CHÂTAIGNE QUI A SU ÉVOLUER AU FIL DU 
TEMPS POUR TOUJOURS SURPRENDRE LES 
VISITEURS DE LA FÊTE. INTÉRESSONS-NOUS À 
CETTE COLLABORATION AVEC CAROLE BEAL, 
DIRECTRICE MARKETING DE LA BRASSERIE. 

BIÈRE BLANCHE
de FULLY

sont des bières de froment, ce qui leur confère 
une belle douceur. Pendant le brassin, nous avons 
ajouté la fleur de châtaignier séchée et de la farine 
de châtaigne. Des notes florales viennent s’ajouter 
à cette bière blanche. La châtaigne est discrète 
volontairement pour éviter d’alourdir le produit. Elle 
titre à 5% d’alcool et est disponible en canette, ce 
qui est très pratique pour les cabanes de montagne 
par exemple. Vous pouvez vous en procurer en 
contactant Fully Tourisme, ou la déguster en 
pression le jour de la Fête de la Châtaigne !

Quels sont les avantages de la canette par 
rapport à une bouteille ?
La canette en Suisse est recyclée à 96%, ce qui est 
un excellent taux quand on compare à nos voisins. 
L’aluminium est un matériau qui peut se recycler à 
l’infini. Chez Whitefrontier, toutes nos canettes sont 
fabriquées à partir d’aluminium recyclé qui sera lui-
même, à nouveau transformé après son utilisation. 
La canette est également beaucoup plus légère que 
la bouteille, ce qui réduit considérablement l’impact 
du transport. Enfin, ce matériau permet de bien 
mieux conserver la bière puisqu’aucune lumière ne 
passe. Il lui faudra aussi beaucoup moins de temps 
au frigo pour être refroidie. 
passe. Il lui faudra aussi beaucoup moins de temps 
au frigo pour être refroidie. 



Mise à l’enquête
Surveillance de chantier

Plans exécution et détail
Soumissions et projets

Rue de l’Eglise 44 — 1926 Fully — 027 746 60 44  — www.bureau-gaspari.ch

BUREAU GASPARI Sàrl



Maison Indépendante & Familiale depuis 1987Maison Indépendante & Familiale depuis 1987

www.jauninoptique.ch

MARTIGNY
027 722 12 12

FULLY
027 746 31 31

Examen de la vue - Lentilles de contact
Optométristes diplômés SSOO

Laurent Crettenand
Architecte HES

sa
rchitecturemca

Rte du Chavalard 1
1926 Fully

Tel. 027 722 20 22 - Natel. 079 417 33 22
info@mcarchitecture.ch

 

 

MARTIGNY 

Transport international-national-vin     Logistique hospitalière     Service voirie     Bennes     Conteneurs 
 

Nous vous souhaitons plein succès pour votre manifestation 

depuis 1923 à votre service 

027 722 21 74 
info@favre-sa.ch 
 

Structures porteuses
(béton - métal - bois)

Sécurité parasismique

Ouvrages d'art

Routes et places

Génie civil

Expertises

Assistance au maître
d'ouvrage

BUREAU D'INGENIEURS ETS - EPFL
HUBER & TORRENT SA

Rue du Rhône 1
CH-1920 MARTIGNY
027 722 99 20
david.torrent@huber-torrent.ch
www.huber-torrent.ch



CHARLY
& Fils SA

INSTALLATIONS SANITAIRES
1976 ERDE l 027 346 18 41

CHARLY
& Fils SA

INSTALLATIONS SANITAIRES
1976 ERDE l 027 346 18 41

Rte du Chavalard
C.P. 5
1926 Fully

079 658 40 46
emmanuelancay@netplus.ch

ARCHITECTES EPFL SIA

ARC Génie Civil SA
Bureau d’ingénieurs civils
Ingénieurs EPF–SIA/HES

info@arcgc.ch 
www.arcgc.ch 

Monthey / Vollèges /  
Martigny

www.staubarchitectes.ch

staub architectes sàrl

+41 24 565 19 26
info@staubarchitectes.ch

Chemin du Goilly 7
1926 Fully

• Sanitaire - Chauffage - Ventilation
• Ferblanterie
• Revêtement de façade
• Couverture - Étanchéité

J.-M. SARRASIN SA

1937 ORSIÈRES

Maîtrise :: fédérale Tél.     02   7 783 11 70 –   Fax 027 783 23 36
E-mail: jmsarrasin@bluewin.ch

J-M.Sarrasin_annonce(OK)_J-M.Sarrasin_annonce  11.11.11  10:36  Page1

Ingénieurs forestiers EPFZ/SIA

Etude forêt, environnement et dangers naturels

Mathias Carron

Pascal Lambiel

Rue de la Moya 1
1920 Martigny

027 723 17 07
silvaplus@silvaplus.ch

www.silvaplus.ch
Route de la Commune 2
1937 Orsières



VARIÉ, ÉQUILIBRÉ, DE PROXIMITÉ
Les signataires de la charte partagent dorénavant 
les mêmes valeurs et la même définition d’une 
alimentation saine, considérée comme «une 
cuisine variée et équilibrée, de proximité, de 
saison, et à base de produits frais.» Elle doit être 
accessible à toutes les générations, de la petite-
enfance aux seniors, de la crèche à
l’établissement médico-social.

UNE RÉFLEXION CANTONALE
Cette démarche fait écho à deux autres 
initiatives en lien avec l’alimentation saine et 
durable. Depuis 2018, la Commune de Fully 
est labellisée «Commune en santé», et, sous 
l’impulsion du Canton, tous les établissements 
de cuisine collective ont la possibilité d’adhérer à 
«Cuisinons notre région». À travers leur charte de 
l’alimentation durable, les signataires appliquent 
les recommandations de ces deux labels.

À Fully
on mange  

sain et durable!
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POUR UNE ALIMENTATION SAINE DANS TOUTES 
LES CANTINES DE FULLY

COMMUNE
EN SANTÉ

La Commune de Fully et plusieurs établissements 
de cuisine collective du village ont construit et 
signé une charte qui dessine les contours de leur 
engagement mutuel en faveur d’une alimentation 
saine et durable. 
Parmi les signataires se trouvent Fully Tourisme, 
les crèches et UAPE, l’école primaire, le cycle 

Enfilez vos baskets

CarPostal vous y emmène.
... et partez à l’aventure!

Repensez vos déplacements

carpostal.ch/votre-excursion

Génie civil - Bâtiment 

d’orientation, l’ASOFY et le Foyer Soeur Louise 
Bron. Une première.



EXPLOREZ, DÉCOUVREZ

En scannant ce QR Code, vous découvrirez 
les diff érentes caches de cette chasse aux 
châtaignes. Sur place, vous trouverez un code à 
scanner pour valider la découverte, puis partez à 
la recherche de l’emplacement suivant.

CHASSE
aux châtaignes

A L’OCCASION DU 30ÈME ANNIVERSAIRE DE LA FÊTE DE LA CHÂTAIGNE, DÉCOUVREZ EN 
NOUVEAUTÉ UNE GRANDE CHASSE AUX CHÂTAIGNES À TRAVERS LE MARCHÉ !

Ce parcours vous invite à explorer activement le 
village et à (re)découvrir de nombreux points clés 
de la Fête de la Châtaigne.

PARTICIPEZ ET GAGNEZ !

En validant toutes les étapes sur les deux jours de 
fête, vous aurez la chance de participer à un grand 
tirage au sort, pour recevoir un grand prix Fête de 
la Châtaigne d’une valeur de CHF 150.-. A noter que 
chaque participant ayant trouvé les 10 châtaignes 
cachées recevra une récompense au stand de Fully 
Tourisme, au centre du marché.

Cette chasse au 
trésor est  développée 
sur l’outil Localiz de 
l’entreprise Valezy Sàrl
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 Spielmann Michaël +41 79 244 76 21 
Carine Bovio Spielmann +41 79 286 49 30

 AGRUMES DE SICILE...
                     
 LE COUP DE FIL VITAMINE...

 DIRECT PRODUCTEUR... 
DES NOVEMBRE A CHARRAT SUR COMMANDE   

Location de vaisselles réutilisables depuis 2007
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CHÂTAIGNE
PRÈS D’UNE CENTAINE 
DE STANDS PROPOSENT 
DES PRODUITS À BASE DE 
CHÂTAIGNE DANS LE MARCHÉ. 
Le tiers des emplacements de la 
Fête sont reservés au terroir et à 
l’artisanat. Outre le terroir local, 
la manifestation met également 
en lumière les AOC valaisannes 
et d’autres régions suisses.

Savons artisanaux
Bougies
Parfums

LES SPÉCIALITÉS SALÉES
Burgers, 
soupes, 
saucisses sèches, à rotir, crues, 
grillées, 
salametti, 
tapenades, 
fromages de chèvre, 
malakoff , 
terrines, 
fondues, 
risottos, 
galette à la farine de châtaigne, 
ragout de gibier à la châtaigne, 
brochette de légumes/pomme de terre 
accompagnée d’une mayonnaise à la 
châtaigne, 
vinaigre balsamique, 
tartares, 
châtaigne bouillies, 
châtaignes séchées fumées

LES SPÉCIALITÉS SUCRÉES
Macarons, nougats, caramels, 
pastel de nata, 
glaces, 
crèmes glacées, 
parfait glacé, 
confitures et gelée, 
pâte à tartiner, miel, 
pains d’épices, 
tartes, gâteaux, sablés, 
gaufres, crêpes, 
churros sauce à la châtaigne, 
biscuits, cake, financiers, 
bugnes, cookies, 
chocolats fins, 
gâteaux cheminée crème de châtaigne, 
taiyaki fourré à la purée de châtaigne, 
flocons de châtaigne

LES BOISSONS
Bières, liqueurs, thés, infusions, 
sirops, cappuccino, café, 
hydromel au miel de châtaignier, 
cocktail.

Lors de votre passage à la Fête, ne 
manquez pas de déguster la bière 
«Fully» brassée en partenariat avec 
White Frontier, spécialement pour 
l’occasion (au bar de la Fête de la 
Châtaigne ou dans les ilôts châtaigne).

LES COSMÉTIQUES

MAIS ENCORE ... 
Artisanat en bois de châtaignier

              
Riddes – Saxon – Isérables 

Etudes et installations + Maîtrise fédérale + 
Chauffage – Sanitaire –  Couverture – Ferblanterie 

  027-723 13 19   www.energi-eau.ch    info@energi-eau.ch

   

BOULANGERIE
Divers pains à la châtaigne, 
viennoiseries, farines.



Organisez votre prochain 
voyage en toute sérénité 

depuis notre agence
de Martigny. 

plage
soleil

cocktail

APRÈS LES 
CHÂTAIGNIERS,

PLACE AUX 
COCOTIERS !

AVENUE DE LA GARE 66  |  1920 MARTIGNY 
027 723 33 30  |  VOYAGES@TMRSA.CH  |  TMR-VOYAGES.CH



EN VALAIS

LA RADIO
NUMÉRO 1 

Xalala, torréfacteur 
à Saint-Pierre-de-
Clages, se distingue 
par son approche 
artisanale et sa 
volonté de valoriser les 
produits de terroirs, 
d’ici et d’ailleurs. 

XALALA
Harmonie naturelle 
entre Café et Châtaigne

David Franco, le chef torréfacteur de Xalala, a créé une 
spécialité unique en collaboration avec la Maison des 
Résistants. ��� ������� ��� ������� �������� ���������
���� ��������������������������������������� ����
������������������. 

Ce mélange audacieux met en valeur le grain de 
la ferme «Da Lagoa» au Brésil, relevant ses notes 
de noisettes et de chocolat noir, sublimées par une 
touche subtile et raff inée de châtaigne. 
Cette composition, incarne l’innovation et la passion 
du café, tout en rendant hommage à ce magnifique 
fruit local. 

XALALA : Torréfaction artisanale à St Pierre-de-Clages
www.xalala.ch - info@xalala.ch – david@xalala.ch 

OSEZ VENIR DÉGUSTER CETTE COMPOSITION 
UNIQUE AU STAND XALALA ET LA MAISON 
DES RÉSISTANTS.
UNIQUE AU STAND XALALA ET LA MAISON 

FDC 2024 -  31



LE VILLAGE
DES PETITES ARVINES

DE FULLY

Venez déguster les vins de Fully !

NOS VIGNERONNES ET VIGNERONS

Cave Pierre-Élie Carron |  Cave La Cigale |  Cave Benoît Dorsaz |  Cave Gérard Dorsaz |  Cave le Grillon
Cave Mandolé |  Cave Jean Maret |  Cave de Mazembroz |  Domaine Mettaz |  Cave de l’Orlaya

Cave Taramarcaz |  Cave de la Tulipe  |  Cave Vasy  |  Cave des Vignerons

LES PETITES ARVINES DE FULLY REMERCIENT SES PARTENAIRES

PETITESARVINESFULLY.CH

Le projet de développement régional (PDR) Fully Destination Petite Arvine est soutenu financièrement par l’Office fédéral de l’agriculture, le canton du Valais et la Commune de Fully.

SAM 12.10.24 10h-22h  |  DIM 13.10.24 10h-18h
À LA FÊTE DE LA CHÂTAIGNE DE FULLY


